
FICHE PRODUIT

Conservation et Service

>  Conservation jusqu’à 3 semaines
>  4 bouteilles en service, 8 bouteilles en stock 
>  1 ou 2 zones de températures de service 
>  1 à 2 doses réglables par bouteille, paramétrables    
     et pilotées électroniquement 
> Nouveau : existe en version 2 vins et 2 champagnes

Vitrine et Design

>  Transparence avant et arrière pour une installation  
     facile en îlot ou sur un bar
>  Eclairage d’ambiance LED 7 couleurs au choix
>  Personnalisation des coloris des côtés en option 

Simple et Pratique

>  Très faible consommation de gaz 
>  Simple  à utiliser, changement de bouteilles rapide
>  Conçu pour résister à un usage intensif au quotidien
>  Supports de verre en option pour un service optimisé
>  Entretien facile et rapide
>  Le + service Advinéo : disponible, rapide et efficace

Rentable dès le premier jour : 
un tarif compétitif et des solutions de financement 
adaptées  à votre budget

Distributeur de vin au verre

DU HAUT DE GAMME 
AU MEILLEUR PRIX

enFabriqué



Caractéristiques Générales
. Dimensions : H 860 mm, L 505 mm, P 340 mm
   (370 mm avec égouttoir)
. Consommation électrique : 150 Watts
. Poids net : 38 kg, poids emballé

Dosage
. Dosage électronique réglable à partir de 2cl
. Paramétrage indépendant des doses

Température
. Plage de températures de 6 °C à 18 °C (dans des
   conditions de températures inférieures à 25 °C
   et d’hygrométrie inférieure à 50 %)
. Option de cloisonnement pour bi-température
. Régulation électronique de température
. Froid ventilé par compresseur (fluide frigorigène
   R134a)

Sécurité
. Accès aux bouteilles sécurisé par fermeture 
   avec serrure
. Désactivation de la fonction « service du vin » 
   par clé indépendante 
. Accès sécurisé au réglage de la température

4 types de fonctionnement possibles en 
self-service :

> Connecté à la caisse : la caisse déclenche 
l’autorisation de service de la dose
commandée 

> Carte de dégustation : permet de proposer
à un client un nombre limité de dégustations
préparamétrées

> Carte prépayée : permet d’affecter un
montant sur une carte et de le débiter au fur
et à mesure des consommations 

> Carte post-payée : le client se sert et paye
ses consommations avec l’addition

Les 4 modes de fonctionnement peuvent 
coexister sur une même installation

Cartes clients : plusieurs modes d’identifica-
tion possibles, par code-barres, QR codes ou 
RFID

Advinéo Soft regroupe les fonctionnalités 
suivantes :

> Base de données des vins : tarifs, des-
cription, paramétrage des règles de service

> Clients : gestion des coordonnées,
consommations et numéros de cartes
d’identification clients

> Doses paramétrables par emplacement
et par vin. Limitation possible des volumes
servis par personne pour une période donnée

> Affi chage des vins, des prix et des niveaux 
de crédits par carte sur écran externe,
personnalisable

> Traçabilité des services à 100 % : accès 
aux historiques de service et possibilités
d’exportation pour analyse et traitement des
données

Option Self-service avec le logiciel Advinéo® Soft
    Pour piloter un nombre illimité de distributeurs
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Caisse

RFID

Ecran d’affichage

Code barre

  

Cartes de service pré ou post payées   

QR code

Black Edition Essentiel 
4 Boutons

Essentiel 
8 Boutons

2&2
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8 8 8 8

1 1 2 1

Non Oui Oui Oui

Non Oui Oui Oui

Blanc 7 RVB 7 RBV 7 RVB

Options disponibles et confi gurations

Capacité
Nombre de bouteilles de vins tranquilles  
Nombre de bouteilles en stock
Nombre de doses par bec de service  
Design
Option personnalisation des coloris des côtés 
Arrière vitré

Eclairage intérieur par LED

Conservation Azote ou argon Azote ou argon Azote ou argon Azote et Co2

Black Edition Essentiel Essentiel 

Conseils d’intégration
Ne pas recouvrir ou enfermer le système, et laisser au moins 50 mm disponibles tout autour du distributeur en 
cas d’encastrement (côtés dessus, arrière) : nous consulter pour validation
Garantie 12 mois - Normes CE
Prévoir de changer tous les 18 mois en moyenne les composants en contact avec le vin. Adivnéo propose des 
prestations d’entretien incluant ces échanges ainsi qu’une révision et un nettoyage complet sur devis




